DOMAINE
PATRICE LATHUILIERE

BrOUILLY

PISSE-VIEILLE

Brouilly est le plus méridional et le plus étendu des crus du Beaujolais, 1 300 hectares.
La dénomination Pisse Vieille est un privilege, 22 hectares exposés plein sud, seul
climat reconnu de l'appellation Brouilly. Robe rubis, coloré, ferme, il laisse entrevoir
des notes de fruits rouges, de prune et de péche.

CARACTERISTIQUES
DU BROUILLY - PISSE-VIEILLE

% CEPAGE
100% Gamay
% DEGUSTATION

Notre Brouilly présente une robe rubis vive et est ferme avec des notes de
fruits rouges, de prune et de péche.

@ VINIFICATION
Nous récoltons a la main avec un tri minutieux des raisins pour ne retenir que
le meilleur. Pressurage pneumatique pour la moitié, et pressoir a table en bois
pour ['autre. Nous utilisons des méthodes traditionnelles de vinification du
Beaujolais. La cuvaison dure 8 a 10 jours sous contréle de température.

GARDE
3310 ans selon le millésime

climat reconnu de 'appellation Brouilly.

GEOLOGIE

@ SITUATION
Commune de CERCIE, lieu dit « Pisse Vieille » Coteau exposé plein sud, seul
i Granitique, argilo-calcaire

ﬁ RENDEMENT MOYEN
52 hl/ha

VIGNOBLE
1300 hectares

000 AGE DES VIGNES

[l[“] de30a80ans

Domaine Patrice Lathuiliere - 322 route de la martingale a Serriéres - 69220 Cercié - France - 69220 Cercié - France
Téléphone: 06 07 09 67 72 - E-mail : contact@domaine-lathuiliere.fr.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

L’alcool ne doit pas étre consommé par les femmes enceintes. La vente d'alcool est interdite au mineurs de moins de 18 ans.

www.domaine-lathuiliere.fr




